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焼豚の代わりに豚肉コ
ンフィ、お酢の代わりに
酸味の効いた野菜のジ
ュレ。アーモンドを加え
た洋風冷やし中華。

麺は玉川屋の細麺。

ほんのり甘めの自家製
醤油ダレはパイナップ
ルが隠し味です。

別添のピリ辛エビオイ
ルをかけ、よく混ぜて召
し上がれ。

肉定食 1,200円
メイン、サラダ
パン or ごはん（おかわり自由）
お飲物（コーヒー、紅茶、ウーロン茶、オレンジジュース）

魚・野菜定食 1,000円
メイン（魚・野菜）、サラダ
お飲物（コーヒー、紅茶、ウーロン茶、オレンジジュース）

お出汁カレー 800円
お飲物（コーヒー、紅茶、ウーロン茶、オレンジジュース）

+600円
定食＋デザート盛り合わせ

+300円
定食＋デザート1カット

ランチメニュー

デザートセット 1,000円
デザート盛り合わせ＋ドリンク
（下記カフェタイムのお飲物からお選びください）

ケーキセット 800円
お好きなデザート1カット＋ドリンク
（下記カフェタイムのお飲物からお選びください）

カフェタイムのお飲み物
コーヒー（ホット・アイス）
紅茶（ホット・アイス）
日本茶ハーブティー（ホット/レモンマートル）
スパークリング煎茶
オレンジジュース
ウーロン茶
白・赤ワイン（＋500）
ビール・ハイボール（＋500）

カフェメニュー
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ハンバーグを赤ワイン
ソースで煮込み、バタ
ーとクリームたっぷりの
マッシュポテトをチキ
ンブイヨンでのばした
スープ仕立て。

トッピングは、
ジャガイモのカリカリ、
玉ねぎのロースト、
ニョッキ。

ライスかパンでどうぞ。
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「TACO」と「蛸」をか
けて、蛸のミンチで作
ったスパイスの効い
たミートソースに、自家
製サルサソースをプラ
ス。

しゃっきりレタス、チェ
ダーチーズ、トルティー
ヤチップスと様々な食
感が楽しめます。

暑い季節にぴったりの
一皿。


